
? 幾百張發票點樣可以分析得晒？

? 分店越開越多，哪一間買貴咗都唔知

? 咩賣得好？咩蝕本？只能憑感覺

AI 幫你監管

數百萬
餐廳採購成本
當分店越來越多、發票越來越厚， InvSpot 自動將每張發票拆解到 每

樣食材、每個單價、每間供應商， 跨分店即時比對，邊度買貴咗、邊

樣最賺錢， 一個畫面講晒。

由幾百張，到幾千張發票，

InvSpot 幫你逐張睇清楚。

買咗咩？

每張發票的每一項食材、數量
及成本都睇得清楚。

賣咗咩？

POS 數據對接，菜品銷量與
毛利一目了然。

邊度買貴咗？

跨分店、跨供應商價格自動比
對警示。



C O R E  F E A T U R E S

六大核心功能

傳統做法 I N V S P O T

人手 Excel 對發票 AI 自動辨識入單

分店各自為政 跨分店即時比對

月底先發現買貴咗 即時警示，當下解決
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AI OCR 發票辨識

拍照或上傳 PDF，AI 自動擷取供應商、品

項、單價與稅額，告別人工輸入。

食材成本追蹤

持續監控所有供應商價格變化，第一時間發

現超收、把握議價時機。

庫存管理

即時掌握庫存水位與用量，減少浪費、避免

缺貨，提升運營效率。

POS 系統整合

銷售數據即時同步，完整呈現成本、營收與

毛利的真實全貌。

利潤與毛利分析

看清楚哪些菜品真正賺錢、哪些拖累毛利，
做出更精準的決策。

智慧異常警示

價格異動、庫存異常即時通知，問題還沒影
響到利潤前就先解決。

InvSpot 3 個簡單步驟

S T E P  0 1

拍照或掃描發票 › S T E P  0 2

AI 讀取所有內容 › S T E P  0 3

生成分析與警示

立即預約免費示範
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